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世
界
中
の
産
地
か
ら
厳
選

し
た
最
高
品
質
の
紅
茶
や
中

国
茶
、緑
茶
は
、３
０
０
種
類

以
上
。マ
ン
ハ
ッ
タ
ン
区
ソ
ー

ホ
ー
地
区
に
あ
る
直
営
店
で

２
７
０
種
類
の
茶
葉
や
ブ
レ

ン
ド
テ
ィ
ー
を
販
売
す
る
の

が
、ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
を
代
表
す

る
専
門
店
、ハ
ー
ニ
ー
＆
サ
ン

ズ
フ
ァ
イ
ン
・
テ
ィ
ー（
以
下
、

ハ
ー
ニ
ー
＆
サ
ン
ズ
）だ
。英
国

の
伝
統
と
ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
の

モ
ダ
ン
な
感
覚
が
融
合
し
た

洗
練
さ
れ
た
パ
ッ
ケ
ー
ジ
で
お

馴
染
み
。紅
茶
好
き
の
人
へ
の

お
土
産
と
し
て
も
ダ
ン
ト
ツ
の

人
気
を
誇
る
。

　

創
業
は
１
９
８
３
年
。紅
茶

研
究
家
で
茶
葉
の
ブ
レ
ン
ド
マ

ス
タ
ー
だ
っ
た
ジ
ョ
ン
・ハ
ー
ニ

ー（
１
９
３
0
〜
２
０
１
４
）

が
６
種
類
の
セ
レ
ク
シ
ョ
ン
か

ら
ス
タ
ー
ト
。ジ
ョ
ン
は
、テ
ィ

ー
バ
ッ
ク
入
り
の
紅
茶
し
か
飲

ん
だ
こ
と
が
な
い
米
国
人
に
、

ル
ー
ス
テ
ィ
ー
が
持
つ
香
り
や

コ
ク
、複
雑
な
味
、後
味
の
ニ
ュ

ア
ン
ス
を
紹
介
し
、米
国
紅
茶

協
会
の
会
長
か
ら「
紅
茶
の
宣

教
師
」と
呼
ば
れ
た
人
。

　

現
在
は
、子
ど
も
た
ち
と
孫

が
ビ
ジ
ネ
ス
を
引
き
継
ぎ
、世

界
中
で
約
２
５
０
人
の
従
業

員
を
抱
え
、年
間
売
上
高
は

５
０
０
０
万
ド
ル
を
超
え
て

い
る
。

　
　人

気
の
ブ
レ
ン
ド
は

「
パ
リ
」と「
ニュー
ヨ
ー
ク
」

　

ソ
ー
ホ
ー
店
の
い
ち
ば
ん

人
気
は
、同
社
の
シ
グ
ネ
チ
ャ

ー
ブ
レ
ン
ド
で
あ
る「
パ
リ
」と

「
ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
ブ
レ
ン
ド
」。

「『
パ
リ
』は
、ア
ー
ル
グ
レ
ー

を
ベ
ー
ス
に
バ
ニ
ラ
、キ
ャ
ラ
メ

ル
、ベ
ル
ガ
モ
ッ
ト
の
フ
レ
ー
バ

ー
を
加
え
た
フ
ル
ー
テ
ィ
ー
な

味
わ
い
。『
ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
ブ
レ

ン
ド
』は
、リ
ラ
ッ
ク
ス
効
果
の

あ
る
カ
モ
ミ
ー
ル
、鎮
静
効
果

の
あ
る
ジ
ン
ジ
ャ
ー
ル
ー
ト
、

リ
フ
レ
ッ
シ
ュ
効
果
の
あ
る
ペ
パ

ー
ミ
ン
ト
を
配
合
。も
ち
ろ
ん

ノ
ン
カ
フ
ェ
イ
ン
で
す
」と
モ
リ

ス
さ
ん
。マ
ン
ハ
ッ
タ
ン
の
ス
カ

イ
ラ
イ
ン
を
モ
チ
ー
フ
に
し
た

イ
ラ
ス
ト
が
描
か
れ
た
テ
ィ
ン

缶
は
キ
ッ
チ
ン
に
飾
っ
て
も
様

に
な
る
。

　

秋
か
ら
冬
に
か
け
て
飲
む

な
ら
、こ
れ
も
同
社
の
シ
グ
ネ

チ
ャ
ー「
パ
ン
プ
キ
ン
ス
パ
イ

ス
」が
イ
チ
オ
シ
。ル
イ
ボ
ス
、

天
然
の
パ
ン
プ
キ
ン
フ
レ
ー
バ

ー
、シ
ナ
モ
ン
、ク
ロ
ー
ブ
、ナ
ツ

メ
グ
を
配
合
。季
節
限
定
・
数

量
限
定
販
売
な
の
で
早
い
者

勝
ち
だ
。

Ｃ
Ｂ
Ｄ
配
合
の

紅
茶
と
コ
ー
ヒ
ー

　

近
年
は
、本
拠
地
ミ
ラ
ー
ト

ン（
ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
州
ダ
ッ
チ
ェ

ス
郡
。コ
ネ
テ
ィ
カ
ッ
ト
州
境
）

に
オ
ー
ガ
ニ
ッ
ク
の
Ｃ
Ｂ
Ｄ
飲

料
を
生
産
す
る
、ヘ
ン
プ
部
門

も
設
立
。ま
た
、ヘ
ン
プ
の
自
社

栽
培
も
行
っ
て
い
る
。店
内
に

も
ブ
ッ
ダ
の
デ
ィ
ス
プ
レ
ー
が

目
を
引
く
Ｃ
Ｂ
Ｄ
コ
ー
ナ
ー

が
あ
り
、ハ
ー
ブ
や
紅
茶
と
配

合
し
た
Ｃ
Ｂ
Ｄ
テ
ィ
ー
や
、抽

出
液
を
コ
ー
ヒ
ー
に
染
み
込
ま

せ
た
コ
ー
ヒ
ー
豆（
粉
）を
販

売
し
て
い
る
。モ
リ
ス
さ
ん
に

よ
る
と
、「
リ
ラ
ッ
ク
ス
さ
せ
た

り
気
分
を
上
げ
た
り
す
る
Ｃ

Ｂ
Ｄ
の
作
用
が
紅
茶
や
コ
ー
ヒ

ー
に
含
ま
れ
た
カ
フ
ェ
イ
ン
の

作
用
を
よ
り
メ
ロ
ウ
に
し
て
く

れ
る
」と
の
こ
と
。試
し
て
み
る

価
値
は
大
い
に
あ
り
そ
う
だ
。

笑
顔
に
で
き
る

紅
茶
だ
け
を
売
る

　

環
境
保
護
や
安
全
な
労
働

条
件
、持
続
可
能
な
生
活
、強

固
で
透
明
な
サ
プ
ラ
イ
チ
ェ
ー

ン
を
促
進
す
る
フ
ェ
ア
ト
レ
ー

ド
慣
行
に
則
っ
た
認
証
紅
茶
の

み
を
扱
っ
て
い
る
の
も
特
徴
。

売
り
上
げ
の
1
％
を
環
境
保

護
に
寄
付
す
る
世
界
的
ネ
ッ

ト
ワ
ー
ク
組
織「
１
％
フ
ォ
ー
・

ザ
・
プ
ラ
ネ
ッ
ト
」に
も
参
加

し
、こ
れ
ま
で
に
４
０
０
万
ド

ル
以
上
を
寄
付
し
て
い
る
。

　

消
費
者
を「
笑
顔
に
で
き
る

紅
茶
だ
け
を
売
る
」、そ
れ
が
ハ

ー
ニ
ー
＆
サ
ン
ズ
躍
進
の
本
当

の
理
由
か
も
し
れ
な
い
。

紅茶をめぐる冒険
初秋の訪れとともに飲みたくなるのがポットで淹れた紅茶。
茶葉やブレンドによって異なる香りと味は、私たちをくつろ
ぎと恍惚の世界に誘い、またある時は懐かしい記憶を辿る
道標にもなってくれる。極上の一杯を求めて、ニューヨーク
紅茶めぐりの旅、はじまりはじまり。（取材・文／加藤麻美）

ティーガン・モリスさん
ハーニー＆サンズ、ソーホー店
マネージャー
TPOや好み、フレーバーなど
顧客に合った茶葉を見つけ
てくれる他、正しい淹れ方や
おすすめのアレンジ、保存方
法などもアドバイス。自宅で
は、煎茶に梅酒を、ジャスミン
ティーに日本酒を加えるなど
新しい試みを楽しんでいる。
Harney & Sons 
433 Broome St.
TEL: 212-933-4853
harney.com

ま
ず
は
、ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
を
代
表
す
る
専
門
店
へ

ジョン・ハーニーの
紅茶を美味しく淹れるルール

カウンターでは１時間ごとに異なる種類の茶
葉のティスティングができる

1983年、ニューヨークタイムズの
インタビューに語ったルールはたっ
たふたつ。「猛烈に沸騰したお湯」
を使うこと。そして、きちんと蒸らす
こと。「5分だ。それ以上でもそれ
以下でもない」

お話を聞いた人
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　工業地帯だった面影を随所に残すグ
リーンポイント地区。イーストリバーにほ
ど近いウエアハウス内にひっそりと佇む
宝石箱のような店。中国、日本、インド、
ネパール、台湾、スリランカ、ベトナム、マ
ラウイのシングルエステートで生産され
た最高級のオーガニック茶葉をホールリ
ーフのみで販売。茶葉とハーブは全て手
作業で配合している。緑茶と希少なプー
アル茶のコレクションも見逃せない。同
店で扱う茶葉からインスピレーションを
得た香りのキャンドルや日本のお香、シ
グネチャーブレンドを詰め合わせたギフ
トセットなどもある。マニアックなお茶愛
好家向け。

ニュー
ヨ
ー
ク
で
紅
茶
を
買
う
な
ら
こ
の
店
超
高
級
か
ら
庶
民
的
価
格
の
も
の
ま
で
、ニ
ュ
ー
ヨ
ー
ク
に
は
さ

ま
ざ
ま
な
茶
葉
専
門
店
が
あ
る
。お
す
す
め
の
お
店
を
厳
選
し
た
。

　グリニッジビレッジ地区らしいボヘミ
アンなバイブレーションを感じる居心地
のいいお茶とハーブ、スパイスの専門店。
マークとジェニー・グリーンバーグ兄妹
が2011年に開業。いちばん人気は「クリ
ーム・アール・グレー」。スリランカ産の茶
葉にベルガモットとバニラの風味付けを
し、オスマンサス（金木犀）の花びらをブ
レンドした贅沢な一品。ハーブティーは、
カモミールとスカルキャップ、ペパーミン
ト、パッションフラワー、キャットニップ
などを配合した「カーミングブレンド」。
ストレスを和らげたいときに。もちろんカ
フェインフリーなので、ベッドタイムの一
服にも最適だ。番茶に乾燥させたストロ
ベリーやパパイヤの実を混ぜた変わり種
もある。

ま
だ
ま
だ
あ
る

お茶の宝石箱

ベロック・ティー・アトリエ

ビレッジらしいバイブ

サリバンストリート

店内ではテイスティング
もできる

秋冬の人気商品マサラ
チャイ。ジェニーさんはど
んな質問にも丁寧に答
えてくれる

Bellocq Tea Atelier
104 West St., Brooklyn, NY 11222
TEL: 800-495-5416／bellocqtea.com

Sullivan Street Tea & Spice Company
208 Sullivan St.
TEL: 212-387-8702／onSullivan.com

　1895年創業、ニューヨーク最古の茶葉とコーヒー豆専門店。100
年の歴史が刻まれた店内に入ると、古き良き時代のオーラに包まれ
る。店名を冠した「マクナルティーズブレンド」を選ぶなら、フルボディ
ーでしっかりした味わいのイングリッシュブレックファーストと香り
豊かなアールグレーを試してみよう。コクと風味が強く、ことのほかミ
ルクと相性が良いアッサムは、同地方の上流、ブラマプトラ川の南岸
に位置する、コンジェエステート産のものを用意。秋冬に欠かせない
チャイなら、スパイスブレンドを。アッサムをシナモン、ブラックペッパ
ー、乾燥オレンジピール、クローブ、砂糖で風味付け。力強い味と優し
い甘さはクセになる味。いちばん人気は、中国福建省産の春摘みプレ
ミアムティー、ゴールデンモンキー。

ニューヨーク最古の専門店

マクナルティーズ

ニューヨークのランドマーク的な店

McNulty's Tea & 
Coffee Co.
109 Christopher St.
TEL: 212-242-5351
mcnultys.com

　1907年創業。ブリーカーストリートの本店の他、イーストビレッジ
地区とローワーイーストサイド地区のエセックスマーケット内に支店
を持つ。紅茶はアッサムやダージリン、セイロンなど代表的な25種類
を厳選。初心者は気分や予算に応じて、GFOPファーストフラッシュ、
セカンドフラッシュから選ぶと良い。最上級のキームンは1パウンド
88ドル。ダージリンのTGFOPファーストフラッシュは60ドル。

*GFOP＝新芽（ゴールデンティップス）を含む茶葉の
こと。ファーストフラッシュはその年の最初に収穫され
た、セカンドフラッシュは2番目に収穫された茶葉を指
す。TGFOPは新芽が多く含まれた茶葉。

気軽に立ち寄れる

ポルトリコ

Porto Rico Imports Co.
201 Bleecker St.
TEL: 800-453-5908 
portorico.com

売れ筋はアールグレーとアッサムの
TGFOP

英国系の人たちが好んで飲むお茶は？
　日本人にとっての紅茶が「リプトン」や「日東紅茶」であるように、英国やスコットラン
ド、アイルランドなど英国圏の人たちが日常的に愛飲するお茶があるのなら、それは
どんなものだろう？ 素朴な疑問を携えて訪れたのは、ウエストビレッジ地区にある英
国食料品専門店メイヤーズ・オブ・ケスウィックとキャリー・オン・ティー・シンパシー。
　両店ともに答えは、PGティップス（PG Tips）。次いでヨークシャー（Yorkshire Tea）、
タイフー（TY・Phoo）。PGティップスは、ブルックボンド（現在はリプトン傘下）が1930
年に英国で売り出したブランド。強めの味が特徴。
　「ティータイムのお供は？」の問いにはこれまた同じ答え、マクビティのダイジェステ
ィブビスケットだった。世界初の全粒粉ビスケットで、オリジナルとチョコレート（ダー
ク、ミルク）がある。英国王室御用達。

● Myers of Keswick   634 Hudson St.／TEL: 212-691-4194／myersofkeswick.com
● Carry on Tea & Sympathy   110 Greenwich Ave.／TEL: 212-989-9735／teaandsympathy.com










































